
 

 

 

 

 

 Unsere Menus für Gruppen  

Wir freuen uns, Sie bedienen zu dürfen! Unsere Menus verstehen sich als Vorschläge.  
Gerne besprechen wir mit Ihnen Ihre persönlichen Wünsche. 

Vorspeisen 

Suppe aus der Schüssel  CHF 7;    Salat aus der Schüssel  CHF 7;    Salatplatte dekoriert  CHF 7 

Special Apéro   CHF 14 

 

Urchig und Schweizerisch! 
Älplermagronen mit / ohne Speck,  Apfelmus   

24 / 22 
 

Fondue Chinoise 
Immer wieder gemütlich! 

Mit allen Zutaten!   45 
 

Party Filet  
Schweinsfilet im Speckmantel mit Rahmsauce   

35 
 

Burgunder Geschnetzeltes 
In viel Rotwein gegart, mit Champignons, 

Speckwürfeli und Silberzwiebeli   28 
 

Roastbeef 
Sanft gegart wie in England   38 

 

Rindsfilet 
im Kräutermantel, niedergar zubereitet  

 48 
 

Piccata Milanese (Schwein) 
an Tomatensauce und Spaghetti   28 

 

Tischgrill 
Immer wieder gemütlich! 

Mit allen Zutaten!   45 a discrétion; normal 40 
 

 

Stroganoff (Rinds-Huft) 
mit Champignons, Peperoni, Gürklistreifen 33 

 

US meets Tex Mex 
Burger, Fajitas und Chili con Carne! 

             Oder lieber Tacos und Burritos?  35 
 

Spareribs aus dem Ofen 
Mariniert mit Honig und Apfelsaft……  mit 

Pommes   30 
 

Schnitzel nach Wiener Art 
Tellergrosses Schnitzel mit Pommes und 

Gemüse aus der Kupferpfanne 
vom Schwein CHF (ca 350 gr)  35 

 

Aus dem Chörbli: 
Knuspriges halbes Poulet mit Pommes  26 

 

  Schinkli 
Fitness mit Salat   26 

 

Ungarisches Gulasch  
feurig und wild 

mit Zwiebeln, Peperoni und viel Paprika    
28 

 

Unser Vegi – Buffet 
mit verschiedenen saisonalen Köstlichkeiten   38 

gerne servieren wir auch Pouletbrüstli oder Hohrückensteak o.a. als Beilage!   
 

…..aber auch Rahmschnitzeli, Schnipo-sa-co oder ein saftiger Braten nach  
Tessiner Art mit cremiger Polenta…… 



 

 

 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Unsere Desserts: 
 
 

Schoggimousse garniert   CHF 12 

Vermicelles Nesselrode Coupe Tête-à-Tête CHF 10/Pers 

Zimtparfait mit Zwetschgen   CHF 12 

Himbeer-Zitronen Tiramisu   CHF 12 

 

 

 

 

Coupe – Werkstatt  CHF 10/Pers 

Sie kreieren Ihren eigenen Coupe am Buffet! 

Verschiedene Glacesorten mit verschiedenen Beilagen wie Schoggistreusel, Fruchtsalat, Smarties, 

Deko-Beilagen, Erdbeer- und Schoggisauce, Saisonfrüchte, Baileys, Kirsch  

 

 

 

 

weitere Desserts nach Absprache 

https://de.wikipedia.org/wiki/T%C3%AAte-%C3%A0-T%C3%AAte
https://de.wikipedia.org/wiki/T%C3%AAte-%C3%A0-T%C3%AAte

